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NUEVOS SERVICIOS

REGULATORIOS

NECESITA NUEVAS ETIQUETAS
PARA LA UNION EUROPEA,
CHINA O JAPON
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Prequnta por nuestro catélogo de servicios

EIGLOBAL FS INTERNATIONAL [ GLOBAL FS INTERNATIONAL &3 @GlobalFSintl (© @Globalfsinternational 3



CURSOS 2022

GLOBAL FS EDUCATION CENTER

LICENSED
TRAINING ORGANIZATION




Curso Horas

individuo Calificado en Controles Preventivos para Alimentos de Consumo Humano
Certificado Oficial emitido por FSPCA-FDA (Inglés y Espanol)

Verficacion de Proveedores en el Extranjero — FSVP para Importadores ubicados dentro de
EUA - Certificado Oficial emitido por FSPCA-FDA (Inglés y Espaniol)

ntentional Adulteration — Defensa Aimentaria— Basado en FDA -
Certificado Oficial emitido por FSPCA-FDA

Produce Safety Rule — Exportadores de Frutasy Vegetales FrescosaE.UA
Certificado Oficial emitido por PSA-FDA (Inglés y Espanol)

Monitoreo Ambiental para Paogenos en Aimentos “Ready to Eat” -
Mitigacion de L. monocytogenes y Salmonella

Food Fraud — Fraude Almentario Economicamente Motivado -

Basado en FDA GFS!y PAS 96 con construcdon del plan de sesion

Food Defense Workshop - basado en GSH y PAS 96

Gestion de Crss/Respuesta a Emergencias/Piande Retro - Trazabilidad 21 CFR 1
Etiquetado de FDA Nueva version 2021 - Interpretacion y Ap licadon

Almentos acdifcados 21CFR114

Dseno Sanitario (Ingenieria) — Instaladones y Equipos en la Industria de Alimentos (3-A;
NAMI, EHEDG)

Limpieza y Saneamiento — Validacion de limpieza CIP
Manejo Integrado de Plagas — Implementacion y Verificadon (Auditoria en Planta)

Manejo y Control de ingredientes Alérgenos— Basado en Controles Preventivos FDA

Controly Prevencion de Maer@as Extranas—
Manejo de Detector de Metales y Rayos X

Buenas Practicas de Fabricacion actuales de FDA y Buenas Practicas de Manufactura local

Buenas Practica de Mantenimiento — Prevendon contra la contaminacion cruzada en la
reforma de fabrica

Buenas Practicas Agricolas y Aplicacion de Plaguicidas

HACCP - Elemental

HACCP Avarzado— Auditoria Interna / Verificadon y Valid acion

HACCP AVANZADO - Con Selio Dorado Aprobado por la HACCP Alliance
Técnicas de Audtoria - Auditor Interno bgo 50 19011

nterpretacion e Implementacion de la Norma 50 22000:2018

Auditor interno ISO 22000: 2018

Workshop de Acciones Correctivas— ISO 22000 Andlisis de Causa Raiz utiizando herramientas
dasicas de la calidad - Métodos de Juran

(") FSSC 22000

nterpretacion rapida de FSSC 22000 V5.1
nterpretacion e Implementacion de FSSC 22000V5.1  UFssc22000
Auditor Interno FSSC 22000 V5.1 (") FSSC 22000

Auditor Lider FSSC 22000 V5.1 - Certificad o por la Organizacion FSSC 22000 ©Fssc22000
nterpretacion e Impementacion de SQF VB

Microbiologia de los Alimentos

Brasil
+55 11 94727-7000

México

+52 33 2310 3023

Estados Unidos

+1 (754) 837-2669
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INVIERTE MENOS
GANA MAS

UN NUEVO ESTILO DE APRENDER

Globalrs

BIENVENIDOS A GLOBAL FS EDUCATION CENTER

.
Un nuevo concepto paramejorar tu perfil

profesional en la industria de alimentos
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https://globalfoodsafety.classonlive.com



LLEGO 2022 =3

y tu todavia
sin certificacion

dejandolo para el
proximo afo

)
AQUI TE AYUDAMOS EN <€

1 Diagnéstico
2 Educacion
J Auditoria




¢EXPORTAS A L0
ESTADOS UNIDOS?

FDAy la Nueva Era de |la
Inocuidad Alimentaria Mas Inteligente
-~ /‘jﬂf - .,

b o S

Un proyecto que
te interesara
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El plan para el Futuro de la Nueva Era de Inocuidad Alimentaria Mas Inteligente
describe el enfoque que la FDA adoptara en la proxima década e incluye los objetivos de
mejorar la trazabilidad, mejorar el analisis predictivo, responder de manera rapida a los
brotes de intoxicaciones alimentarias, abordar nuevos modelos comerciales, reducir la
contaminacion de alimentos y fomentar el desarrollo de los buenos habitos en inocuidad
alimentaria. Esto no sera posible sin el trabajo en equipo en conjunto con los gobiernos
interesados, la industria y los promotores de la salud publica basandose en el
compromiso de crear un enfogue mas moderno para la inocuidad alimentaria.

Mediante el plan para el Futuro de la Nueva Era de la Inocuidad Alimentaria Mas
Inteligente, la FDA apunta a una vision para los proximos 10 anos y se fundamenta en
los requisitos de prevencion ya establecidos por FSMA (Ley Moderna de Inocuidad de
los Alimentos), al mismo tiempo mirando hacia los cambios en el sistema alimentario y
las nuevas tecnologias disponibles. El objetivo es bajar la curva de enfermedades
transmitidas por los alimentos.

El proyecto esta dividido en 4 elementos centrales:

Elemento Central 1 (trazabilidad habilitada por tecnologia), la FDA ya ha explorado con
diferentes proveedores la capacidad de adoptar tecnologia de trazabilidad digital de los
productos que se comercializan en y hacia los Estados Unidos, esto para ayudar la
identificacion rapida de las fuentes potenciales de contaminacion y no perder recursos
en buscar de forma equivocada fuente que no tienen ninguna relacion.

Elemento Central 2 (secuenciacion completa del genoma), la FDA planea usar el
recurso de la inteligencia artificial para detectar mejor las enfermedades transmitidas
los alimentos, en especifico, el aprendizaje automatico, para fortalecer habilidades

predictivas.

Elemento central 3 (nuevos modelos comerciales), la FDA
anuncio el objetivo de fomentar el uso de tecnologias para
monitorear de forma automatica los factores de riesgo, como
tiempo y temperatura para los alimentos entregados

Gl b l - directamente al consumidor y los que se sirven en tiendas
O O FS minoristas.



Elemento Central 4 (culfura de inocuidad alimentaria), la FDA nuevamente considera el
papel de la tecnologia para fomentar e influir en el comportamiento humano, buscar que
las personas en sus hogares adopten mejores practicas en la manipulacion de los
alimentos. Algo que ya la industria ha comenzado a desarrollar de una forma muy débil,

sin embargo, ya se comienza a usar mucho mas el término en el lenguaje cotidiano de la
industria de alimentos.

Dentro del plan para el Futuro de la Nueva Era,
la FDA ha identificado tres componentes importantes:

® Promover la cultura de inocuidad alimentaria en todo el sistema

® Promover aun mas la cultura de inocuidad alimentaria en toda
la agencia;

® Desarrollar y promover una campafia educativa mas inteligente

para los consumidores sobre la inocuidad alimentaria.

Entrevista realizada por COFEPRIS-MEXICO a Donald Prater, DVM
FDA Associate Commissioner for Imported Food Safety
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